
Restauration scolaire
Production au jour le jour de la Cuisine Centrale Intercommunale & livraison en liaison chaude !

Salade verte HVE Férié Œuf dur mayonnaise Salade verte HVE

Timbale milanaise Boulettes végétales sauce tomate Hachis parmentier de bœuf Bio (Fait

Pomme HVE Pâtes HVE Maison !)

Yaourt nature sucré Bio Compote à boire

Carottes râpées demi-œuf dur Betterave rouge mimosa Salade verte HVE Potage de légumes

Bouchées blé épinards emmental Emincé de bœuf à la Hongroise Tartiflette savoyarde (Fait Maison !) Escalope de porc LR sauce à

Haricots verts Bio Cordiale de légumes Mousse chocolat (Fait Maison !) l'échalote

Compote de fruits chantilly Clémentine Carottes persillées Bio

Tartelette au citron (Fait Maison !)

Pâté de campagne/cornichons Tomate/maïs Concombre/tomate Tomate/maïs

Steak haché de bœuf Bio sauce poivre Quiche lorraine (Fait Maison !) Croque-monsieur (Fait Maison !) Grâtin de torsades et épinards

Trio de légumes Poire chocolat sur crème anglaise Ananas frais façon lasagne (Fait Maison !)

Petit suisse sucré Kiwi

Blanc de poulet rôti sauce barbecue Salade verte HVE Pâté en croute cornichons Mousse de canard

Pommes de terre Wedge au romarin Raviolis aux légumes grâtinés Bio Emincé de dinde au curry Poisson blanc sauce dieppoise

Fromage Panna cotta au chocolat (Fait Maison !) Haricots plats Duo de courgettes aux herbes

Brioche aux pépites choco (Fait Maison !) Crème caramel Yaourt à la grecque nature

et crème anglaise

Férié Salade piémontaise (Fait Maison !) Poisson blanc MSC meunière et Potage de légumes Nuggets de volaille

Poisson blanc MSC sauce normande citron Poissonette croustillante MSC citron Petit pois à la française

Brocolis Bio Riz pilaf Cordiale de légumes Comté AOP

Yaourt à boire Bio Tomme de savoie IGP Clémentine Roulé chocolat (Fait Maison !)  et

Coupe de framboises chantilly crème anglaise

Poire Pomme Courgettes Cornichons
Tomate Haricot plat Concombre Navet

Bio : produit issu d'agriculture Biologique Maïs Kiwi Haricot vert Epinard
Petit pois Salade verte Framboises Betterave rouge

Carotte Chou-fleur Pommes de terre Citron
Brocolis Ananas Clémentine

/!\ Compte tenu du marché, le gestionnaire se réserve le droit de modifier les menus tout en respectant leur équilibre nutritionnel.            
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Nos Labels Les fruits & légumes dans ton assiette
AOP (Appellation d'Origine Protégée) : produit dont le 

savoir-faire de sa production est reconnu

Fait Maison :  recette cuisinée sur place par le cuisinier et 

son équipe !

HVE : produit dont au moins 95% des matières premières 

sont issues d’exploitations de 

Haute Valeur Environnemental
MSC (Marine Stewardship Council) : produit issu d'une 

pêche durable responsable

IGP (Indication Géographique Protégée) : produit 

dont la qualité est liée à son lieu d'élaboration
LR (Label Rouge) : produit dont le niveau de qualité est 

supérieur à un similaire

2024
Peux-tu retrouver les 7 différences 

entre ces deux images ? 


